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Министерство образования и науки РИ

Государственное бюджетное общеобразовательное учреждение
«Средняя общеобразовательная школа же. 13 г. Малгобек» 

 

386303 РИ г.Малгобек ул.Вокзальная‚25

ПРИКАЗ
Не 20/ 1от « 01» сентября 2021г.

«О создании бракеражной комиссии»

В ЦСЛЯХ ОСУЩССТВЛСНИЯ КОНТРОЛЯ организации питания обучающихся.

КОНТРОЛЯ КЗЧССТВЗ ДОСТЗВЛЯЗМЫХ ПРОДУКТОВ И соблюдения санитарно-

гигиенических требований в пищеблоке
ПРИКАЗЫВАЮ:

на 2021—2022 учебный год
1.Утвердить состав бракеражной комиссии

(Приложение 1).

2. Обязанности комиссии:
2.1. Снятие пробы непосре
2.2. Регистрация результата бракеража в

журнале бракеража готовои

кулинарной продукции;
2.3. Контроль выхода порционнь
выходу блюд, указанному в меню-раскладке.

3. Утвердить Положение о бракеражной
комиссии (Приложение 2).

4. Ответственность за исполнение приказа
возложить на зам.дир.по ВР

Дзаитову М.Т.
5. Контроль исполнения приказа оставляю

за собои.

дственно из ёмкости, в которой пища готовится;

1х блюд, который должен соответствовать

А.А.Дзортова.
Директор  
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Приложение М] К приказу М 20/1

Состав бракеражной комиссии

ГБОУ СОШ М 13 г.Малгобек

Председатель комиссии:

ствляет контроль работой

и пищеблока, следит заДзейтова М.Т. — замдиректора по ВР — осуще

бракеражной комиссии, за ведением документаЦи

соответствие ежедневного меню примерному.

Члены комиссии:
пищеблока,

ВСДСТ ДОКУМСНТЗЦИЮ

ПРОДУКТОВ питания И1. Повар Котикова З.М. -

КОНТРОЛЬ СРОКОВ реализации
ОСУЩЕСТВЛЯС'Г КОНТРОЛЬ за

проводит
ОСУЩССТВЛЯСТ

качество приготовляемой пищи;
готовой продукции,

ичием суточной пробы,доброкачественностью
органолептическую ОЦСНК)’ бЛЪОД, СЛСДИТ 321 НЗЛ

НЗЛИЧИСМ КОНТРОЛЬНОГО блюда.

2. Кухонный работник Бельтоева

работы на пищеблоке, целостность посуды, оборудования и

ПОМЕЩЕНИЙ, НЭЛИЧИС маркировки на оборудовании, посуде, инвентаре И

полотенцах;
3. Чл.родит. комитета Кукорхоева Л.

готовой кулинарной продукции.
М. - осуществляет бракераж ‚

 

 

 А—ЦСприказом ознакомлены:
Дзаитова М.Т.
Котикова З.М.
Бельтоева Т.А.
Кукорхоева Л.М. 
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на заседании Педагогического совета

Приложение М92 к приказу Не 2()/|

«ПРИНЯТО»
«УТВЕРЖДАЮ»

 

А.А.Дзортовадиректор школый
Протокол от 30.08.2021г

Приказ от 01.09.2021 года но. гол

Положение

о бракеражной комиссии

ГБОУ «СОШЛ913 г.Малгобек»

1. Общие положения

1.1. Бракеражная комиссия ГБОУ «СОШМ91 3 г.Малгобек» (далее — бракеражная комиссия)

создается в целях осуществления контроля организации питания
обучающихся качества

доставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических
требований при

в

приготовлении И раздаче ПИЩИ В ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ.

1.2. Бракеражная комиссия работает совместно с
профсоюзным комитетом и

Советом школы.

1.3. Бракеражная комиссия в своей деятельности
руководствуется действующими

СанПиНами` сборниками рецептур. технологическими
картами` ГОСТам'и. нормативным

актами ШКОЛЫ.

2. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав.

2.1. Бракеражная комиссия создается приказом директора
школы по согласованию с

Советом школы. Состав комиссии` сроки ее полномочий утверждаются приказом

директора ШКОЛЫ .

Бракеражная КОМИССИЯ СОСТОИТ ИЗ ОТВСТС'ГВСПНОГО ПО ПИТШППО. МСЛНЦИПСКОГО

работника ШКОЛЫ` ЗЗВСДУЮЩСГО [КрОИ'ЗВОДСТВОМ СТОЛОВОЙ..

3. Полномочия комиссии

3.1. Бракеражная комиссия должна способствовать обеспечению
качественным питштием

обучающихся.
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3.2. Бракеражная комиссия осуществляет контроль за работой
пищеблоков, в том числе:

— осуществляет КОНТРОЛЬ соблюдения сапитарно-гигиенических
НОРМ ПРИ

транспортировке. доставке И разгрузке ПРОДУКТОВ питания;

уктов
- проверяет на ПРИГОДНОСТЬ СКЛЩДСКИС И ДРУГИС ПОМСЛЦСНИЯ ДЛЯ храпения ПРОД

питания‚ а также УСЛОВИЯ ИХ хранения:

- ежедневно следит за ПРаВ'ИЛЬНОСТЬЮ составления МСНЮ,’

ке, чистоту посуды, оборудования и

и, посуде, хозяйственном инвентаре
и

- контролирует организацию работы на
пищебло

помещений` наличие маркировки на оборудовани

полотенцах;
чества ПРИГОТОВЛСНИЯ

ЦИИ ПРОДУКТОВ питания И ка
- осуществляет контроль сроков реализа

пищи;
ОСТЯМ ВОС Питан НИКОВ,

щи физиологическим потребн
- проверяет соответствие пи
обучающихся В ОСНОВНЫХ ПИЩСВЫХ веществах;

иены работниками пищеблока;
- следит за соблюдением правил ЛИЧНОЙ

ГИГ

ов, проверяет выход блюд;
И закладке ОСНОВНЫХ продукт

- периодически присутствует пр

НТРОЛЬ за доброкачественность
т. е. определяет ее цвет, запах,

ВКУС,

в соответствии с Правилами
- осуществляет КО
органолептическую оценку ГОТОВОЙ ПИЩИ.

консистенцию жесткость, СОЧНОСТЬ И т. Д.,

- проверяет наличие суточной
пробы;

и каждого блюда;актический выход одной порци
- определяет ф

В приготовленного питания объему
разовых ПОРЦИЙ И

- проверяет соответствие объемо

количеству детей.

3.3. При проведении проверок
пищеблоков бракеражная комиссия руководствуется

Санитарно-ЭПИДемиологическими правилаМ'и СП 2.3.6. 1079-01 «Санитарно-

ЭПИдемиологические требования к организации
общественного питания, изготовлению и

оборотоспособности В НИХ пищевых ПРОДУКТОВ
и ПРОДОВОЛЬСТВСННОГО СЫРЬЯ».

3.4. Бракеражная комиссия имеет право:

ние пищеблока;
- в любое время проверять санитарное

состоя

анис, присутствовать при получении
ПРОДУКТОВ,

- проводить контрольное взвешив
закладке продуктов;

- проверять выход продукции;

- контролировать наличие суточной пробы;

ЛОГИЧССКИМ картам;
— ПРОВСРЯТЬ СООТВСТСТВИС процесса ПРИГОТОВЛСНИЯ

ПИШИ техно

Ш
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— проверять качество поставляемой продукции;

- контролировать разнообразие и соблюдение десятидневного меню;

- проверять соблюдение правил хранения продуктов питания;

- ВНОСИТЬ на рассмотрение руководства ШКОЛЫ предложения ПО улучшению качества

питания И повышению КУЛЬТУРЫ обслуживания.

я не реже 1 раза в полугодие отчитывается о работе по
шаниях при директоре или на3.5. Бракеражная комисси

осуществлению контроля за работой пищеблоков на сове

заседаниях профкома.

4. Оценка организации питания

качества отражаются в бракеражном
журнше и

В случае выявления каких—либо
нарушении“.

ачу готовой пищи до
4.1. Результаты проверки выхода блюд, их
оцениваются ПО Четырех балльной системе.
замечаний бракеражная КОМИССИЯ вправе приостановить

ВЫД

ПРИНЯТИЯ необходимых мер ПО устранению замечании“.

ия ‚тетей.
1е комиссией В организации питан

4.2. Замечания и нарушения, установленнь
заносятся в бракеражный журнал.

дством ШКОЛЫ и работникам
омиссии обязательны К исполнению руКОВО

4.3. Решения к
пищеблоков.
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